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De nombreuses possibilités

e Elevage en barriques

* Morceaux de bois en elevage

 Morceaux de bois en vinification

(autorisés depuis le 1¢" aolt 2009)

« Grande diversité d'origine, de chauffe, de taille
et de forme...

» Genre Quercus obligatoire mais différentes
essences, origines et chauffes
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Les morceaux de bois en vinification

« 3 annees d’'essais finances par les ODG
Bordeaux et Médoc et la Chambre d 'Agriculture

 L’'objectif en vinification n’est pas d’apporter du
boisé mais de mieux revéler les qualités du vin
et d’améliorer I'équilibre

 Le bois frais seul ou majoritaire est a privilégier
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Objectif des copeaux en vinification

e Aide a la stabilisation de la couleur

 Limiter les oxydations et les réductions : révele
le fruit

» Apport de sucrosité

» Assouplissement des tanins et amélioration de
I'’équilibre

 Faible apport boise
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Bordeaux supérieur 2006
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Synthese des 12 essais réalisés

Effet de stabilisation
de la couleur
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e Réduction des effets avec le vieillissement
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Synthese des 12 essais réalisés

Révélation du fruité

0%

17%

CHAMBRE

D'AGRICULTURE )
GIRONDE 8% m Augmentation
@ faible augmentation
EPLEF.F’A d dff'
- D as de différence
¥ e 2P
il “!n-_ . .. .
o faible diminution
C@ORDEAUX .
GIRONDE m diminution

CQO0/
ﬂ 070

INSTITUT FRANGAIS
DE LA VIGNE ET DU VIN

 Maintien des effets avec le vielllissement
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Synthese des 12 essais réalisés

Notes boisées
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Synthese des 12 essais réalisés

Sucrosité
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 Maintien des effets avec le vielllissement
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Synthese des 12 essais réalisés

Equilibre en bouche
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» Légere amélioration avec le vieillissement
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Synthese des 12 essais réalisés

Qualité de la finale

gy 0%

17%

CHAMBRE

D'AGRICULTURE .

GIRONDE m Augmentation

m faible augmentation
EPL_EFEAN o
A O pas de difféerence
B @ faible diminution
DEA . .
GI%ENDEUX ® diminution

J070

INSTITUT FRANGAIS
DE LA VIGNE ET DU VIN

« Amelioration importante avec le vieillissement
sauf si les variations thermigues sont importantes
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Synthese des 12 essais réalisés
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« Amélioration avec le vieillissement importantes
en chai isolé, puis faible avec de grandes
variations thermiques
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Les morceaux de bois

o Effets positifs non systématiques

* Ne pas attendre de miracle !
 Effet positif s’amplifiant avec le vieillissement

e Choisir des fournisseurs sérieux !

 Attention : tenue d’un registre obligatoire

» Réserver I'apport d’arome boisé apres la
vinification en concertation avec I'cenologue
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En resume

Vin rouge cceur de gamme
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En resume

Vin rouge haut de gamme
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